OPTIMUS

- Hard-anodized aluminum 1.7L lightweight pot

- Hard-anodized aluminum and Teflon coated 1.65L pot
- Hard-anodized aluminum and Teflon coated frying pan
- Packed cook set

TECHNICAL SPECIFICATIONS

650grams (from boiling to 70°C)
30 minutes in -5°C

©206x101 mm ambient temperature
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Du har valt ett kastrullset med varmeisolerande egenskaper
som vi anser ar nagot utéver det vanliga. Den unika pack-
vaskan fungerar som isolering som haller maten varm langre,
skyddar teflonbelaggningen och haller ihop kastrullerna sa att
du slipper skrammel i ryggsécken nér du vandrar. Ta ett par
minuter och bekanta dig med kastrullsetet

RENGORING

Tvatta kastrullerna noggrant innan du anvander dem forsta
géngen. Anvand endast varmt vatten och milt tvattmedel.
Tvétta aldrig kastrullerna i en diskmaskin, det kan forstéra det
hardanodiserade aluminiumet. Tvatta packvaskan med varmt
vatten och tvattmedel.

MATLAGNING

Anvand endast plast- eller trabestick nar du lagar mat. Metall-
bestick kan skada teflonbeldggningen. Var forsiktig sa att du
inte Gverhettar kastrullerna genom att lata dem sta tomma

pa ett varmt kok. Detta kan forstora teflonbeldggningen och i
varsta fall &ven smélta aluminiumet.

PACKA IHOP KASTRULLSETET

Forst 1agger du 1.7L kastrullen (bild A) i packvaskan och
dérefter 1.65L kastrullen (bild B). Stang locket pa packvaskan.
Placera grepen i packvaskans ficka. Slutligen, anvand stekpan-
nan (bild C) som ett lock genom att placera den Gver toppen pa
packvéskan och spénn fast spannet dver stekpannan (bild D).

Lycka till and smaklig maltid!



